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0CH VADDO GARDSMEJERI

Vad blir det om man tillsatter svensk ekologisk
cheddar och het jalapeio i en upplandsk
grillkorv? Tadaa — korvnyheten Chili cheddar
grill, en kramig grillkorv med sting. Sa god att
den faktiskt inte gar att motsta.

Genom att krydda var grillkorv med jalapefio och
narproducerad cheddarost fran Vaddo gardsmejeri
har vi aterigen utvecklat en dubbelt upplandsk
nyhet. Tank dig en chili cheese i korvformat.

Och kombinationen av den krdmiga osten och lite
sting gor att den blir sa mycket mer an bara en
grillkorv. Den har en sjalvsaker smak som liksom
dréjer sig kvar. Och som gor att man gérna ater
en till. Och en till.

Det hér &r ingen kranglig korv. Stek eller grilla och &t den i brod,
eller bara med sallad. Lat korven sté for smaken.

Vér uppldndska grillkorv

Grunden till Chili cheddar grill & en
klassisk Andersson & Tillman-grillkorv,
med not- och flaskkatt, rokt med alspan.
Sen har vi hottat upp den med jalapefio,
torkad paprika och nérproducerad cheddar
fran Vaddo gardsmejeri. Korven gor sig
bést grillad eller stekt, men gar lika bra att
4ta kall om du inte kan vénta ...

Den firsta svensktillverkade
cheddarosten

Vaddo gardsmejeri i Roslagen drivs

av familjen Edlund som har bedrivit
ekologiskt jordbruk sedan bérjan av
1990-talet. 2005 startade de sitt gards-
mejeri dar de bland annat producerar den
forsta svensktillverkade cheddarosten.
Den innehéller inga utfylinadskemikalier
eller onddiga tillsatser. Helt i linje med
var egen filosofi. Deras cheddar ar lika
smakrik som krédmig och smélter helt
perfekt pa en hamburgare. Men varfor
bara pa en hamburgare tankte vi. Sa
tack vare var gemensamma karlek till
nérproducerad mat har vi nu fétt till ett
samarbete. Dér osten far smélta pa sitt
fina sétt &ven i vara korvar.
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